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TRATTORIA



Thattoria em italiano é um vestaurante simp/es, de comida caseira, como uma tabemna. Quando o Pessali precisou parar de
Jogaz ﬁtte[ao[ p’zoﬁss[onalmente, devido a uma lesao, tesolvemos que era a hota cetta de vealizarmos um antigo sonho: abrit um
restawsante. Eu fec/tei as pottas do meu consultério dentdzio e entiamos de cabeca no projeto. Escolhemos uma tuattoria.

No dia 30 /iO /2002 a[n[mos, entdo, a hattotia Primo Camilo - homenagem ao nonno (avé) que o Dossali néo cllegou a
conhecer, mas que como ele, adorava receber ¢ faze’z amigos ao redor de uma hoa mesa. Oito anos Jepois, continuamos tao
entusiasmados que decidimos abviv outra trattoria, agora no Vale dos Vinhedos. Contando com o apoio do lucimm, nosso
funciond’zio mais antigo e que /zoje ﬁzz paite da f;mu'/ia Primo Camilo, ciiamos a Trattoria Mamma gema.

O nome continua sendo de ﬁzm[[[a - agowa uma /Lomenagem as mamaes — do Pessali e minha, que pot coincidencia tém o mesmo
nome. & também pot coincidencia tiveram 4 ﬁ//ws (entao imaginamos os 4 patin/ws ao vedot da mamma). Procuramos em cada
receita vectia os sabotes das receitas das mammas, mas com um toque pessoa/ dado pe/o Pessali. Gostatriamos que, aqui, voce
se sentisse como nos sentimos quanc[o sentamos na cozinha da mamma, com aque/a mesa cheia de gente, todos fa/am{o ao mesmo

tempo, saboteando comidinhas deliciosas aque/e sentimento gostoso de aconc/tego.

f/quue a vontatle, divitta-se e saboteie os nossos deliciosos pratos e os vinkos do vale. Bom apetite! !
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,/mllmm mn ,‘)lusm/i means a st l/)/k restauwrant '.‘.‘1//! home /mm/« ‘/um‘./. as a tavein. H;u'/.‘ ) uwtx/z /.‘u’u/« (:/(u stop playing soccer
. . / . [ . / .

/7:n/uss«r)/ms/:/m /Ju‘ to a /LLM’HH. we (/uu/u/ that t was the wught moment /m the uuu/w‘/r‘/m/unm/ u‘/ an m/n/ u/:wm: to open a

0 o/, /

restaurant. _ J shut t u (u)zh\ u/r»'r/ dental U//.u an (/“.‘z' began /;/!b project H"l/. a trattoua.

/ [ oo | T ) > y
,')/ was on Oketober 10th 2002 when we u/mw/ Jwattovia Primo C /{/7((/1) with /f/u' /mw:':‘// name rl//)(s\‘ s nonno, o1 4/;4(/1(//)1(

 they |

7o / 2 2.
e ()‘.('L/ to \H'.‘/((IHH‘ /111’/’1/) UM'HH(/ a (LJC)I/( L!HL/)(']‘.'(' 1/47()(./ /UU(/. ),

T /.l get to (/.u //m“u e, \1,”“/(

. . . .0y 0y | am
yeais | n /f/u excttement 4(/7:7«// /c/M’ ait m/u)u:/\um we n/u.'(/m//u open 4(/!()//347 trattora in [1/“/L u/us‘ | //zc‘u'(‘/ns (Wine

1 2!/:/«!/ ). Vow with

Mamma (7L'/71i’1.

0. / P ) . 2 N
he support u/ Lucimar, out oldest employee who is pat u//;/u' Priimo Camilo /mrl.’s/'/ these </uu> and we statted

is trattoria has also a /(7{/).‘!'/1/ name, as a tibu /m our mothers, /zr/ coincidence Pessali’s and e same name. _As
we /:/1/< /c/y.ﬁ\u /747//! /7!47/“/141\ s/mn/ % u/w's/m/;w/r. /c/m/ is n,'c/z// we J'/m!r(/"‘m /;/w 4 ::/uu/\\‘ mm.'/m/ /ﬁ{H’:’.T mamma. In every tecewpt, we tuy to
w‘//tu(/uu' the flavots of our mammas receipts with a /u".muu/lmm/.‘ of Pessals. ]zs]xv/u/ your stay tn our trattoua, we would like
you /477,/4 w//s/w same as / you weze n /c/u /73«1/7"/7!1/1' :/\J'/w/u'/h u‘."/;‘/w a /u;‘/%‘/p/f.'/s/4}//u‘zm/u. u:; //\W(/ at / 1e same time, U/y/m/"‘ng/ out
deliet h the cozy /ﬁ—’“/[m/ of home
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Be uwl/m/u:w. have fun and enjoy ou delicious dishes and the wines zu/Zf/u' \‘(!/:/z'!/. (/()(/</au>/>dslu.‘




Sequincio, de Wiassas - Diskes
Entrada da Estacao

Seazon Starter

Salada da Estacao
Season Salad

Sequéncia de Massas
Pasta Round

Risoto
Risotto

Carne - Corte Premium - Frango com Ervas
Meat - Premium Cut - Chicken with Herbs

Sorvete Artesanal com Calda de Vinho ou Brigadeiro de Colher
Homemade Ice-cream with Wine Syrup or Spoon Chocolate Cream

N&o cobramos taxa de servigo.- No servisse fee is charged.
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Enthada do. Estagdo - Seagon Stantens

Prato de Frios
Cold Cuts

Polentinha - Polenta mole ao molho de ragu
Polentinha - Soft polenta with meat ragu

Saladas - Salad,

Salada de Folhas e Frios - Folhas verdes, mussarela, salame e tomate seco
Green Leaves Salad and Cold Meat - Green salad, mozzarella cheese, salami
and dried tomato

Salada com Alcachofra - Folhas verdes, alcachofra e lascas de grana padano
Salad with Artichoke - Green salad, artichoke and slivers of grana padano

Salada Parma - Folhas verdes, champignon e lascas de grana padano e presunto tipo Parma
Salad of Parma - Green leaves, mushrooms and slivers of grana padano and Parma ham

Salada do Campo - Folhas verdes, cebola murcha no azeite de oliva e bacon
Salad of Field - Green leaves, wilted onions in olive oil and bacon
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Filé Grelhado - Acompanha risoto de ervas finas e seleta de legumes

Filé com Alho Poré e Gorgonzola - Acompanha risoto de ervas finas e seleta de legumes

Filé aos Quatro Queijos - Acompanha risoto de ervas finas e seleta de legumes

Frango Assado ao Molho de Ervas Finas - Acompanha risoto de tomate seco com
rdcula e seleta de legumes

Alcachofras - Manteiga, alcachofras, azeitonas, nata, bacon, alcaparras e berinjela

Aspargos - Aspargos verdes, queijo grana padano e nata

Tomate Seco com Rucula - Nata, tomate seco, castanhas, rucula e cebola

Por¢des para duas pessoas -
Para meia porcéo sera cobrado 70% do valor -
Nao cobramos taxa de servico -




Espaguete a Carbonara - Bacon, nata, ovos e parmesao

Espaguete com Molho Quatro Queijos

Penne a Marguerita - Tomate uva, manjericdo, mussarela de bufala e manteiga

Ravioli de Frango ao Molho de Gorgonzola e Nozes

Fettuccini com Alcachofra - Alcachofra, azeitonas, nata, manteiga, bacon, alcaparras e berinjela

Tortéi de Moranga a Moda da Casa - Tomate seco, cebola, nata e castanhas

Tortéi de Moranga ao Molho de Ragul - Mix de carnes12 horas, molho vermelho, cenoura e manjericao

Tortelone de Pato com Sélvia e Manteiga

Porgoes para duas pessoas -
Para meia porcdo seréa cobrado 70% do valor -
Nao cobramos taxa de servico -




Sobuemesas - Desserts

Banana Flambada - Caramelo de aguicar mascavo com sorvete
Flambéed Banana in Brown Sugar Caramel with Ice Cream -

Cassata Almendrada
Cassata Almendrada

Sorvete Artesanal com Calda deVinho
Homemade Ice Cream with Wine Syrup

Péra ao Vinho e Sorvete
Pear with Wine Syrup and Ice Cream

Brownie de Chocolate
Chocolate Brownie with Ice Cream



