




Sequência de Massas - Dishes

Entrada da Estação
Seazon Starter

Salada da Estação
Season Salad

Sequência de Massas
Pasta Round

Risoto
Risotto

Carne - Corte Premium - Frango com Ervas
Meat - Premium Cut - Chicken with Herbs

Sorvete Artesanal com Calda de Vinho ou Brigadeiro de Colher
Homemade Ice-cream with Wine Syrup or Spoon Chocolate Cream

Não cobramos taxa de serviço. - No servisse fee is charged.



Entrada da Estação - Seazon Starters
Prato de Frios

Cold Cuts

Polentinha - Polenta mole ao molho de ragu
Polentinha - Soft polenta with meat ragu

Saladas - Salad
Salada de Folhas e Frios - Folhas verdes, mussarela, salame e tomate seco

Green Leaves Salad and Cold Meat - Green salad, mozzarella cheese, salami
and dried tomato

Salada com Alcachofra - Folhas verdes, alcachofra e lascas de grana padano
Salad with Artichoke - Green salad, artichoke and slivers of grana padano 

Salada Parma - Folhas verdes, champignon e lascas de grana padano e presunto tipo Parma
Salad of Parma - Green leaves, mushrooms and slivers of grana padano and Parma ham

Salada do Campo - Folhas verdes, cebola murcha no azeite de oliva e bacon
Salad of Field - Green leaves, wilted onions in olive oil and bacon



Carnes - Meat

Porções para duas pessoas - Portion for two people
Para meia porção será cobrado 70% do valor - Half portion will be charged 70% of  the price

Não cobramos taxa de serviço - No servisse fee is charged

Frango Assado ao Molho de Ervas Finas - Acompanha risoto de tomate seco com
rúcula e seleta de legumes

Baked Chicken with Fine Herbs - Garnished with dried tomato and arugula risotto and vegetables

Risotos - Risotto
Alcachofras - Manteiga, alcachofras, azeitonas, nata, bacon, alcaparras e berinjela

Artichoke - Butter, artichoke, olives, cream, bacon, capers and eggplant

Aspargos - Aspargos verdes, queijo grana padano e nata
Asparagus - Green asparagus, grana padano cheese and cream

Tomate Seco com Rúcula - Nata, tomate seco, castanhas, rúcula e cebola
Dried Tomato with Arugula - Cream, dried tomato, chestnuts, arugula and onion



Massas - Pasta

Espaguete à Carbonara - Bacon, nata, ovos e parmesão
Carbonara Spaghetti - Bacon, cream, eggs and parmesan

Espaguete com Molho Quatro Queijos
Spaghetti with Four Chesse Sauce

Penne à Marguerita - Tomate uva, manjericão, mussarela de búfala e manteiga
Penne à Marguerita - Sweet grape, fresh basil, bufala mozzarella and butter

Ravióli de Frango ao Molho de Gorgonzola e Nozes
Ravioli with Gorgonzola and Nuts - Gorgonzola cheese, cream and nuts

Fettuccini com Alcachofra - Alcachofra, azeitonas, nata, manteiga, bacon, alcaparras e berinjela
Talharim with Artichoke - Artichoke, olives, cream, butter, bacon, capers and eggplant

Tortéi de Moranga à Moda da Casa - Tomate seco, cebola, nata e castanhas
Home Style Tortéi - Dry tomato, onion, cream and chestnuts

Tortéi de Moranga ao Molho de Ragú  -  Mix de carnes12 horas, molho vermelho, cenoura e manjericão
Tortéi of punpkin with ragout sauce - Meat mix 12 hours, red sauce, carrots and basil

Tortelone de Pato com Sálvia e Manteiga
Duck Tortelloni with Sage and Butter

Porções para duas pessoas - Portion for two people
Para meia porção será cobrado 70% do valor - Half portion will be charged 70% of  the price

Não cobramos taxa de serviço - No servisse fee is charged



Sobremesas - Desserts

Banana Flambada - Caramelo de açúcar mascavo com sorvete
Flambéed Banana in Brown Sugar Caramel with Ice Cream

Cassata Almendrada
Cassata Almendrada

Sorvete Artesanal com Calda de Vinho
Homemade Ice Cream with Wine Syrup

Pêra ao  Vinho e Sorvete
Pear with Wine Syrup and Ice Cream

Brownie de Chocolate
Chocolate Brownie with Ice Cream


